SECRETARIA DA AGRICULTURA, AGRONEGOCIO, TRABALHO E
DESENVOLVIMENTO.
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM
INSTRUCAO NORMATIVA 02/2024.

A RESPONSAVEL PELO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM, no uso das atribuicdes,
resolve:

Art. 1° O CALCULO DO RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO (RE) serve
para determinar a frequéncia minima de fiscalizacdo em estabelecimentos registrados no Servigco de
Inspecao Municipal, sujeitos a inspecao periddica.

Art. 2° O RE serd obtido pela caracterizacdo dos riscos associados ao volume de producao, produto e
desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislagc@o aplicdvel a fiscalizacdo.

Art. 3° O risco associado ao volume de producdo (RV) serd caracterizado pela classificagcdo do
estabelecimento quanto ao volume produzido, e o volume produzido pelo estabelecimento sera obtido
como base nos dados de producdo dos estabelecimentos registrados constantes nos sistemas de
informacdo disponiveis. Em casos de auséncia de dados na forma prevista anteriormente, o volume
produzido serd obtido com base nas informagdes apresentadas para o registro ou relacionamento do
estabelecimento.

Art. 4° O risco associado ao produto (RP) serd caracterizado pelas categorias 4s quais os produtos
estdo associados.

Art. 5° Os produtos fabricados pelos estabelecimentos serdo obtidos a partir dos dados obtidos com
base nas informacdes apresentadas para o registro ou relacionamento do estabelecimento, bem como
na norma interna citada anteriormente.

Art. 6° O risco associado ao desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento 4 legislagdo
aplicavel a fiscalizacdo (RD) considerando:

I - As violagdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos ou limites de
residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais, quando couber;

IT - As reclamacdes, dentincias e demandas formais de consumidores e comunicacdes de drgaos
terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos;
III - Adogéo de agdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo conformidades durante a fiscalizagdo in
loco;

IV - A identificagdo de risco iminente 4 saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou adulteragio
de produtos.

V -A caracterizagdo do RD serd realizada durante a fiscalizagdo do estabelecimento pela equipe
responsavel, composta ao menos por um Fiscal do SIM/POA, a qual devera preencher relatdrio
especifico.

VI -A verificagdo da adogio de agdes fiscais para a caracterizagdo do RD a ser utilizado no primeiro
célculo de RE sera realizada pela avaliacdo de relatério gerado na ultima avaliacdo ou fiscalizagdo
realizada no estabelecimento.

VII - Novos estabelecimentos terdo a caracterizagdo do RV e RP realizada com base nas informagdes
constantes nos documentos apresentados para registro ou relacionamento, sendo considerado o RD
igual a 3 (trés), até a sua primeira fiscalizacéo, onde serd reavaliada.

VIII - O estabelecimento sob interdi¢do parcial de suas operagdes terd o RD automaticamente
determinado em 4 (quatro). O estabelecimento totalmente interditado pelo servico de inspegdo



municipal ndo estard submetido ao cdlculo do RE. O estabelecimento que tenha sido interditado,
quando da sua desinterdi¢ao, terd o RD igual a 4 (quatro), até a primeira fiscalizagdo subsequente.

IX - Para o célculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento serdo utilizados os calores de
RV, RP e RD, aplicando a seguinte férmula: RE = (RV=RP=2XRD) /4.

X - Caso o resultado ndo seja um ndmero inteiro, serdo observadas as seguintes regras de
arredondamento:

§1° - Se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior ndao se modifica; ou

§2° — Se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior incrementa-se em uma
unidade; ou

§3° Se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar o anterior, se ele for par
ndo modifica, se ele for impar incrementa-se uma unidade.

Art. 7° - Caberd ao SIM/POA definir as frequéncias minimas de fiscalizacdo nos estabelecimentos
registrados no servico, com base no RE, definindo as datas de fiscaliza¢do nos estabelecimentos.

§1° — E de responsabilidade do estabelecimento fornecer a equipe responsdvel pela fiscalizacio as
informagdes referentes a violagdes detectadas em analises oficiais relativas ao padrao de identidade e
qualidade, microbiolégicos, fisico-quimico ou de limites de residuos e contaminantes nos produtos,
quando couber, previamente a fiscaliza¢do do estabelecimento, por meio do relatério.

§2° O estabelecimento deve fornecer a equipe responsével pela fiscaliza¢do as informagdes referentes
a reclamacdes, dentincias e demandas formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos terceirizado
relacionadas a violacdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos,
previamente a fiscalizag¢do do estabelecimento, por meio do relatério.

Art. 8" - A classificacdo de estabelecimento quanto ao volume produzido para a caracterizagdo do
risco associado ao volume de produgdo (RV) sera:

I - Estabelecimentos de carnes e derivados, com volume produzido:

a) Até 5.000kg, a classificacao do estabelecimento serd Pe o RV = 1;

b) 5.000- até 30.000kg, a classificacdo do estabelecimento serda M e o RV = 2;

¢) Acima de 30.000kg, a classificacao do estabelecimento serd G e o RV = 3;

II - Estabelecimentos de leite e derivados, com volume produzido:

a) Até 1.000kg ou até 10.000L, a classificagdo do estabelecimento serd P e o RV = 1;

b) 1.000 — até 5.000kg ou 10.000 até 50.000 L, a classificacao do estabelecimento serda M e o RV = 2;
¢) Acima de 50.000kg ou acima de 50.000 L, a classifica¢@o do estabelecimento serd G e o RV = 3;
III - Estabelecimentos de pescado e derivados, com volume produzido:

a) Até 500 kg, a classificacdo do estabelecimento serd P e o RV = 1;

b) De 500 até 5.000 Kg, a classificagdo do estabelecimento serd M e o RV = 2;

¢) Acima de 5.000kg, a classificacdo do estabelecimento serd G e o RV = 3;
IV - Estabelecimentos de ovos e derivados, com volume produzido:

a) A classificacdo do estabelecimento sera Pe o RV = 1;

V - Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, com volume produzido:

a) Até 500 kg, a classificacdo do estabelecimento serd P e o RV = 1;

b) 500 — até 2.000 Kg, a classificagdo do estabelecimento serd M e o RV = 2;

c)Acima de 2.000kg, a classificacdo do estabelecimento serd Ge o RV =3;

Art. 8° - A classificagdo das categorias de produtos para a caracterizagdo do risco associado ao
produto (RP), seré:

I - Estabelecimentos de carnes e derivados:

a) Produtos processados termicamente-esterilizacdo comercial; e produtos submetidos a hidrélise
correspondem a RP = 1;



b) Produtos com adi¢do de inibidores; produtos em natureza; produtos submetidos a tratamento
térmico; e produtos ndo submetidos a tratamento térmico correspondem a RP = 2;

c)Produtos compostos por diferentes categorias de produtos cédrneos, acrescidos ou ndo de outros
ingredientes; e produtos submetidos a tratamento térmico (Cocg¢do) correspondem a RP = 3.

II- Estabelecimentos de leite e derivados:

a) Caseina; Caseinato; Gordura Anidra de Leite (Butter Oil); Lactose; Margarina; Mistura Lictea;
Permeado; e Petisco de Queijo correspondem a RP = 1.

b) Farinha Ldictea; Leitelho; Manteiga; Produto Licteo Concentrado; Produto Lacteo Esterilizado;
Produto Lécteo Fermentado; Produto Lacteo Parcialmente Desidratado; Produto Lacteo Proteico;
Produto Lacteo Uht; Queijo Maturado; Queijo Mofado; Queijo Ralado; e Sobremesa Lactea
correspondem a RP = 2.

c¢)Molho Laicteo; Produto Lacteo Fundido; Produto Lacteo Pasteurizado; Queijo Nao Maturado;
Queijo Ultrafiltrado; e Ricota correspondem a RP = 3.

III - Estabelecimentos de pescado e derivados:

a) Produtos processados termicamente - esterilizacdo comercial corresponde a RP = 1.

b) Produtos com adicdo de inibidores; e Produtos ndo submetidos a tratamento térmico comercial
correspondem a RP = 2.

¢)Produtos submetidos a tratamento térmico — Cocgao corresponde a RP = 3.

d)Produtos compostos por diferentes categorias de produtos de pescado, acrescidos ou ndo de outros
ingredientes; Produto em natureza; e Produtos ndo submetidos a tratamento térmico correspondem a
RP=4.

IV - Estabelecimentos de ovos e derivados, com volume produzido:

a) Produtos submetidos a tratamento térmico — Cocg¢do; e Produtos em natureza correspondem a RP =
1.

b) Produtos submetidos a tratamento térmico — pasteurizag¢do; Produtos ndo submetidos a tratamento
térmico; e Produtos submetidos a tratamento térmico — Desidratag¢@o correspondem a RP = 2.

V - Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados:

a) Apitoxina; Cera de Abelhas; Composto de Produtos Das Abelhas; Derivados Da Prépolis (Em
massa); Derivados Da Propolis (Em volume); Derivado de Pdélen Apicola; Mel; Mel de Abelhas
Indigenas; Prépolis correspondem a RP = 1.

b) Geleia real; Geleia Real Liofilizada; Pélen; Pélen Desidratado correspondem a RP = 2.

Art. 9° - Condigoes para a caracterizagdo do risco associado ao desempenho do estabelecimento
quanto ao atendimento a legislagao aplicavel a fiscalizagdo (RD), sera:

I — RD = 1: SEM Violagdes dos padroes de identidade e qualidade, microbioldgicos, fisico-quimicos
ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais ou em
notificacdes internacionais; SEM reclamacgdes, dentncias e demandas formais de consumidores e
comunicacdes de 6rgdos terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade
higi€nico sanitaria dos produtos; SEM adocdo de agdes fiscais decorrentes da deteccio de ndo
conformidades durante a fiscalizacdo local. SEM identificagdo de risco iminente a satide publica,
indicios de fraude, falsificacdo ou adulteracio de produtos.

II - RD =2: SEM violagdo dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos, fisico-quimico ou
de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais ou em notificagdes
internacionais; SEM reclamagdes, denunciar e demandas formais de consumidores e comunicagdes de
orgios terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e qualidade higiénico sanitdria dos
produtos; SEM identificacdo de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulterac@o de produtos; SEM adocdo de acdes fiscais decorrentes da detec¢io de ndo conformidades
durante a fiscalizacdo local; SEM identificacdo de risco iminente a satde publica, indicios de fraude,
falsificac@o ou adulterag@o de produtos; COM adocio de agdes fiscais decorrentes da detec¢do de ndo



conformidades durante a fiscalizacdo local; COM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade,
microbioldgicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas
em anélises oficiais ou em notificacdes internacionais, ou COM reclamacgdes, dentincias e demandas
formais de consumidores e comunicacdes de 6rgios terceiros referentes a violacdes dos padrdes de
identidade e qualidade higiénico-sanitdria dos produtos, ou ambos.

IIT — RD = 3: SEM identificacdo de risco iminente a saide publica indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteracdo de produtos; COM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimico ou de limites de residuos e contaminantes em produtos detectadas em analises oficiais
ou em notificacdes internacionais, ou COM reclamagdes, dentncias e demandas formais de
consumidores e comunicagdes de drgdos terceiros referentes a violagdes dos padrdes de identidade e
qualidade higiénico-sanitdria dos produtos; ou ambos; COM adocdo de agdes fiscais decorrentes da
detec¢do de ndo conformidades durante a fiscalizagao local.

IV —RD = 4: COM identificac@o de risco iminente a saide publica, indicios de fraude, falsificacdo ou
adulteracdo de produtor.

Art. 10 - A defini¢do da frequéncia minima de fiscalizacdo com base no risco estimado associado ao
estabelecimento sera:

I-RE =1 Anual;

II -RE = 2 Semestral;

III - RE = 3 Bimestral;

IV - RE =4 Quinzenal.

Art. 11 - Esta Instrucio Normativa entra em vigor 30 (trinta) dias ap6s a data de sua

publicacao.
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