
ANEXO - PADRÃo DE QUALIDADE DOS AUMENTOS ESTOCÁVEIS - ATA DE REGISTRO

LEGENDA
Composição Obrigatória Refere-se ao que o produto deve conter.
Composição Opcional Refere-se ao que o produto pode conter
Composição Isenta (de) Refere-se ao que o produto não deve conter
Legislação Vigente Refere-se ao que o produto deve obedecer
Instrução Refere-se ao_queo produto deve obedecer

=> ABACAXIEM CALDA

OBRIGATÓRIA: abacaxi em rodela com adição de água e açúcar. --

COMPOSIÇÃO
Primária: Lata de Flandes aluminizada. Minimo de 0,4 Kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
NOTA - Produto com registro em órgão competente

Validade - mínima de 01 ano a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 60
dias.

=> ADOÇANTE ( FORNO E FOGÃO)

OBRIGATÓRIA: maltodextrina, edulcorantes artificiais, ciclamato de sódio, sacarina sódica, regulador de
COMPOSIÇÃO acidez, citrato de sódio.

Primária: de 0,1 a 0,2 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 01 ano a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

=> ADOÇANTE DffiTÉTICOARTIFICIAL liQUIDO

OBRIGATÓRIA: a base de aspartame não apresentar na composição xintol ou sorbitol ou frutose.
COMPOSIÇÃO

Primária: frascos de polietileno atóxico. Embalagem de 100 a 200ml
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 01 ano a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

=> AMEIXA SECASEMCAROÇO

I OBRIGATÓRIA: ameixa. sem caroço



'COMPOSIÇÃO
Primária: de 0,2 a 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 01 ano a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

:::::> ARROZ INTEGRAL

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: Grãos comestível de arroz "in natura", proveniente da espécie Oryza sativa. Longo
Fino ("Agulhinha"), tipo 1 ,medindo 6 mm
Primária: Saco de polietileno atóxico resistente - Embalagem individual 1 Kg.
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem: Deve atender a legislação vigente

EMBALAGEM NOTA: Produto legalmente isento de registro
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, data de entrega não poderá ser superior a
30 dias da data de fabricação.

:::::> ATUM RALADO

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: Atum, óleo vegetal, sal e outros ingredientes que não descaracterizem o produto.
Deve ser preparada com atum em conserva, pré-cozido e salmourado, livre de vísceras, pele, espinhas

INSTRUÇÃO e carne escura, desintegrado e adicionado óleo de soja.
Primária: embalagem de 0,2 a 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislação vigente

EMBALAGEM NOTA: Produto com registro.
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a
45 dias da data de fabricação.

:::::> BATATA PAl.HA

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: batata natural, gordura v~etal, sal
Que tenha as características organolépticas agradáveis ao produto - sabor agradável, pouco sódio, e

INSTRUÇÃO que seja crocante
Primária: embalagem de 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislação vigente

EMBALAGEM Validade - mínima de 06 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a
45 dias da data de fabricação.

:::::> Bebida láctea ( sabor chocolate)

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: leite, soro de leite, cacau em pó, açúcar, mix de vitaminas e minerais (A,D, Ferro),
mínimo de 80% de leite.
Primária: embalagem de 0,18 a 0,2 mI
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem: Deve atender a legislação vigente

EMBALAGEM Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a
45 dias da data de fabricação.

:::::> CANJICA BRANCA

COMPOSIÇÃO
1OBRIGATÓRIA: De grãos sãos e limpos, 100%milho (produto natural), livres de sujidades e detritos.



· ,

EMBALAGEM

Primária: Saco polietileno atóxico, resistente, termossoldado contendo no mínimo 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.

NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a
30 dias.

~ CRA ( CAMOMILA, ERVADOCE)

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: camomila integra desidratada, e sementes de erva doce seca.
Primária: Acondicionado em saco de polietileno integro atóxico, resistente, vedado hermeticamente e
limpo. Erva doce- Mínimo de 0,01 Kg ( 10 g)

EMBALAGEM Camomila- Mínimo de 0,008 Kg ( 8 g)
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto . A embalagem
deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, numero de lote. E
Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 6 meses a partir da data de entrega

=> CHOCOLATE EM PÓ DIET
Nota: Para alimentação de crianças com diabetes

OBRIGATÓRIA: Cacau em pó solúvel (lecitinado), extrato de malte e/ou maltodextrina,
edulcorantes (naturais e/ou artificiais), leite desnatado em pó, soro de leite
OPCIONAL: Outros aditivos (aromatizante, antiumectante, etc.) sal, e outras substancias

COMPOSIÇÃO alimentícias que não o descaracterize, desde que permitidas pela legislação e declaradas no rótulo
ISENTA: Soja e derivados (exceto lecitina de soja), farinhas e/ou espessantes, corantes e
conservadores.
Primária: Saco de polietileno leitoso ou lata, mínimo de 0,2 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem: Deve atender a legislação vigente
Validade - mínima de 12meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não deverá ser superior a 45
dias.
Nota: Produto legalmente isento de registro

=> COLORAU

OBRIGATÓRIA: Colorau (urucum) pó fino, homogêneo, coloração vermelho intensa,

COMPOSIÇÃO
Primária: Embalagem de 100 a 500 Kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem: Deve atender a legislação vigente
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não deverá ser superior a 45
dias.
Oproduto deverá ter registro no Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saúde

=> DOCE DE LEITE SEM LACTOSE
Nota: Para alimentação de alunos com intolerância a lactose

OBRIGATÓRIA: Leite integral, açúcar cristal, enzima lactase, amido modificado

COMPOSIÇAo



EMBALAGEM Primária:. Embalagem de mercado que preserve a integridade do produto de mínimo de 0,2 a 0,5 lt
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto
Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.

~ ERVILHASECA

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: ervilha seca
Primária: Saco de polietileno atóxico resistente termossoldado, mínimo de 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

~ ESSENCIADE BAUNILHA

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: aroma artificial de baunilha
Primária: embalagem mínima de 0,03 lt
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 08 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não deverá ser superior a 30
dias da data de entrega.

~ FARINHA DETRIGO ESPECIALOU DE PRIMEIRA COM FERMENTO
OBRIGATORIA: Obtida do grão de trigo moido e beneficiado, enriquecida com ferro e ácido fólico e com

COMPOSIÇÃO acréscimo de fermento.

Primária - Sacoplástico transparente e atóxico ou embalagem de papel. Mínimo de 1kg
Secundária - Embalagem de mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto.

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 04 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 20
dias da data de fabricação.

~ FLOCOSDECEREAIS(FARINHA LACI'EA)

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: Alimento a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fólico, açúcar amido,
sais minerais, vitaminas, sal e aveia,
Primária: Embalagem 0,4 aO,5kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - devera apresentar validade miníma de 10 meses a partir da data de entrega.

~ FERMENTO QlliMICO EM PÓ

OBRIGATORIA - Formado de substancias que por influência do calor e ou umidade produz desprendimento gasoso capaz de
expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, contendo em sua formulação bicarbonato de sódio, carbonato de cálcio
e fosfato monocalcico.
Primaria -Embalagem de mercado - Peso liquido de 250g
Secundaria - Embalagem de mercado que preserve a integridade do produto.

NOTA: Produto com registro no órgão competente.
Validade - mínima de 06 meses da data de fabricação, a data de entrega não deverá ser superior a 20 dias da data de fabricação.

COMPOSIÇÃO
I
OBRIGATÓRIA: leite em pó desnatado, farinha de trigo.açúcar, óleo de milho, farinha de aveia, farinha de
cevada, sai8s minerais, vitaminas e aromatizante, contem glúten.

~ FLOCOSDE CEREAIS DE TRIGO AVEIA E CEVADA
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=> MACARRAO DEMILHO
OBRIGATORIA: a base de MILHO, isento de Glúten. TIPO PENNE

COMPOSIÇÃO
Primária: Embalagem mínima de 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 06 meses a partir da data de fabricação, data de entrega não poderá ser superior a 20
dias da data de fabricação.

=> MILHO EM CONSERVA
OBRIGATORIA: Grãos íntegros e não quebradiços previamente debulhados, cozidos ou pré cozidas, imersa

COMPOSIÇÃO em liquido apropriado (salmoura), submetidos a processo tecnológicos adequados.

Embalagem primária- Embalagem cartonada de multi camadas, impressa 280 g liquido, 200 g drenado
Embalagem Secundária - De mercado, que preserve a integridade e qualidade do produto.
Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.

EMBALAGEM NOTA: Produto legalmente isentos de registro.
Validade - mínima de 18 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a
45 dias da data de fabricação.

=> MOSTARDA (sache)

OBRIGATORIA- agua, vinagre, amido, sal, corante natural, milho
COMPOSIÇÃO
Características Cor- amarelo forte
organolépúcas Cheiro- caracterisitico

Sabor- agradável e suave
Primária: mostarda de 5 a 6 g ( sache)
Secundária: Caixa de papelão reforçada ou sacos de papel Kraft costurados.

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente. Rotulo impresso com nome e marca do produto, nome e
endereço do fabricante, validade, e componentes do produto, peso liquido, acondicionamento e informação
nutricional.
Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 45
dias.

=> PÓ PARA O PREPARO DE PUDIM DIET (SABOR MORANGO, COCO, CHOCOLATE)

OBRIGATORIA: amido, sal, maltodextrina, vitaminas, aromatizantes, edulcorantes, ciclamato de sódio,
COMPOSIÇÃO aspartame,

ISENTA- Agente Conservante.
INSTRUÇÃO Deve ser produto de procedência nacional (conforme Instrução Normativa n.s 11 de 09/09/99 - M.A.A).

Primária: mínimo de 0,03 Kg ( 30 g)
Secundária: Caixa de papelão reforçada ou sacos de papel Kraft costurados.

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente. Rotulo impresso com nome e marca do produto, nome e
endereço do fabricante, validade, e componentes do produto, peso liquido, acondicionamento e informação
nutricional.

NOTA - E obrigatório que o produto tenha REGISTRO do rótulo e do estabelecimento
produtor no Ministério da Agricultura (SIF).
Validade - mínima de 12meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 45
dias.

=> SAGUTIPO PÉROLA

OBRIGATÓRIA: De fécula de mandioca, fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, livres de
COMPOSIÇÃO sujidades.

Primária: Saco polietileno atóxico, resistente, termossoldado contendo mínimo de 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.



NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.
Validade - mínima de 06 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 20
dias.

=> SARDINHA

OBRIGATÓRIA: 1) sardinha em óleo comestível
COMPOSIÇÃO 2) Sardinhas em molho de Tomate

1) Deve ser preparada com sardinha fresca, limpa, eviscerada,descabeçada, descamada e livre de
nadadeiras, observando o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade para peixe fresco.

2) A carne de sardinha deve constituir no mínimo 70% do peso liquido declarado, ter por meio de
cobertura óleo comestível e no Maximo 12%de água.

INSTRUÇÃO 3) A matéria prima devera ser uma das espécies da família Clupeidae especificadas. Sardinella
brasiliensis ( sardinha verdadeira) ou outra autorizada pelo Ministério da Agricultura. Não serão
permitidas as espécies Opisthonema oglinum ( sardinha laje) e Cetrengaulis adenuliis ( sadinha boca
torta).

Primária: Lata hermeticamente fechada e esterilizada - DE 0,4 AO,5KG
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto.

EMBALAGEM Rotulagem: Deve atender a legislação vigente
NOTA: Produto com registro.

Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 45
dias da data de fabricação.

=> SUCO DE FRUTASPARA DILUIÇÃO

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA: Obrigatória parte comestível da fruta que o compõe . Diluição de 1 para 14 litros Sabor
de maracujá. Suco natural da fruta.

Primária: Caixa cartonada ou saco atóxico ou garrafa pet 1 litro
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
Validade - mínima de 6 meses

=> TRIGO PARA KIBE

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA - Produto obtido a partir do cozimento, secagem e moagem do trigo em grãos.
Primária: Saco polietileno atóxico resistente termossoldado - mínimo de 0,5 kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.

Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

=> PROTEINA TEXTIJRIZADADE SOJA

COMPOSIÇÃO OBRIGATÓRIA - Obtida pelo processo de extrusão da soja. Soja.
Primária- embalagem de 0,5 a 1 Kg
Secundária: Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto

EMBALAGEM Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.
NOTA - Produto legalmente dispensado de registro.

Validade - mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, a data de entrega não devera ser superior a 30
dias.

=> EMULSIFICANTE
COMPOSIÇÃO Emulsificantes; monoglicerideos de ácidos graxos, Monoesterato de sorbita, Polioxietileno de

OBRIGATÓRIA monoesterato de sorbitana e conservante: sorbato de potassio

EMBALAGEM Embalagem de mercado que preserve a integridade e qualidade do produto de 100 a 200
gramas.
Rotulagem - Deve atender a legislação vigente.



j Validade- mínimade 12mesesa partir da data de fabricação.a data de entreganãodevera
ser superiora 30dias.

LEGISLAÇÃO VIGENTE Resolução D.1l 387 de 05/08/99 - ANVISNMS;
Resolução D.O 23 de 15/03/00 - ANVISNMS;
Resolução RDC D.1l 12 de 02/01/01 - ANVISNMS;
Resolução RDC D.1l259 de 20/09/02 - ANVISNMS;
Resolução RDC D.2 175 de OS/07/03- ANVISNMS;
Resolução RDC D.2 360 de 23/12/03 - ANVISNMS;
Resolução RDC D.1l264 de 22/09/05 - ANVISNMS

Produtos que necessitam da amostra de acordo com os normativos.

Equipe de Nutrição Escolar
Luciana Rosa de Rezende


